DESAYUNO (HASTA LAS 16:00)

TOSTADAS DE PAN DE MASA MADRE O BAGEL
ARTESANO + CAFE DE ESPECIALIDAD 54 EUR

EXTRAS:

Aguacate +2

Pladtano +1,5

Huevo a baja temperatura
+1,8

Mini zumo de naranja +2,5
Mini bowl de fruta +2,5

Elige tu tostada o bagel:
- Tomate

- Mantequilla y merme

- Crema de cacahuete y
merme

- Hummus de la casa

- Queso crema y merme
- Asturcilla

- Queso crema Feta 1,8 / feta vegano 2

Salmdén ahumado 2,5

Bebidas incluidas: espresso, Mini bowl de yogur 5
cappuccino, cortado, americano, t¢ Pan sin gluten +1

(negro, blanco, verde), infusiones *No podemos garantizar que no haya
(digestiva, rooibos). Otras bebidas y contaminacion cruzada

leche de avena llevan suplemento.
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CATLOVE SPECIAL
2 tostadas de pan de masa madre,

tomates secos, aguacate, olivas kalamata, huevo a
baja temperatura, queso feta, mix dukkah catlove,
rucula 12,5

Pidelo vegano

Incluye café o té

Bebidas incluidas: espresso, cappuccino, cortado, americano,
té (negro, blanco, verde), infusiones (digestiva, rooibos).
Otras bebidas y leche de avena llevan suplemento.

BOWLS 100% NATURALES

AGAI: premium acai bio, platano, frutos rojos.
Toppings: granola, fruta, bayas de goji 8,8

PITAYA: pitaya bio,
granola, fruta, chia. 8,8

pldatano, mango. Toppings:

CATLOVE BOWL: platano, leche de coco, blue
spirulina, crema de cacahuete. Toppings: granola,
fruta, frutos secos, crema de cacahuete, chips de
coco 9

CHOCOLOVE: platano, datiles, cacao bio, crema de
cacahuete. Toppings: granola, fruta, frutos secos,
cacao nibs, crema de avellanas 100% 8,8

YOGUR BOWL: yogurt griego. Toppings: granola, fruta,
cacao nibs 8,6

*Granola sin gluten con fresas, choco blanco y frutos
secos+60c (No podemos garantizar que no haya
contaminacion cruzada)

BAGELS ARTESANOS

Pechuga de pavo braseada 2

TOSTADAS ESPECIALES (1)

KIMCHI: aguacate triturado, kimchi, sésamo negro, lima 8,5
ASTURCAT: asturcilla, fruta de temporada, chips de coco,
cacao nibs, sirope de chocolate 8,5

AVELLANA: crema de avellanas 100%, fruta de temporada,
agave, frutos secos 8,5

ROMEO: aguacate, tomate seco, racula, aove 8,2

BENITO: hummus, aguacate y feta (elige feta normal o ‘
vegano) 8,4

LANA: aguacate triturado, tomate cherry, huevo a baja
temperatura, queso feta 9,2

CDP: queso crema, aguacate, salmén, huevo a baja
temperatura, racula 9,8

GOAT: queso de cabra, confitura, nueces y pistachos 8,8

*Pidelas con pan GF por +1 eur.
No podemos garantizar que no exista contaminacién cruzada.

ENSALADAS

MAYA: mezclum, aguacate, cebolla morada, salmon ahumado,
edamame, huevo poché, Pan de masa madre 11,8

CHEESY: mezclum, queso de cabra, nueces, fruta de
temporada, ardndanos deshidratados. Pan de masa madre
11,2

MEDITERRANEA: mezclum, quinoa, aguacate, huevo poché,
olivas kalamata, queso feta, tomates secos, mix de especias,
pistacho 11,6

VEGANA: mezclum, lentejas, aguacate, tomates cherry,
cebolla morada, queso feta vegan. Pan de masa madre 11,2
CESAR-SALMON-CESAR: mezclum, salmén ahumado,
parmesano, croutons, tomates cherry, aguacate 11,9
CESAR-LOVE-CESAR: mezclum, pollo al grill, parmesano,
croutons, tomates cherry, aguacate 11,8

ITALIAN (Nueva!): mezclum, pollo, arandanos deshidratados,
queso de cabra, tomates secos, nueces, pesto 11,2 *Pidela
vegana (sin pollo, con feta vegano)

Pan sin gluten +1 (no podemos garantizar que no haya contaminacién
cruzada)

Hechos en nuestra kitchen, con doble fermentacién y pochados antes de
hornear. Acompafiados con chips de vegetales exdticos

FISHY: queso crema, salmén ahumado, cebolla morada, aguacate, ridcula 9,9

VEGETARIAN: pesto de la casa, tomate, queso de cabra, tomate seco, rdcula 9

B-BAGEL: queso crema, pechuga de pavo braseada, huevo a baja temperatura, aguacate, racula 9,5

TUNA LOVE: atun, tomate, cebolla morada, pepinillos, yogurt con hierbas, queso cheddar 9

VEGAN POWER: queso crema vegan, aguacate, tomates secos, frutos secos, agave, rdcula 9

BENEDICT: salmén ahumado, aguacate, huevo a baja temperatura, nuestra versién de salsa

holandesa (saludable) 10,6

TODA NUESTRA COMIDA SE PREPARA AL MOMENTO CON MUCHO MIMO Y CON
MEJORES INGREDIENTES. TEN PACIENCIA QUE VALDRA LA PENA :)

NO SE PERMITE DIVIDIR CUENTAS, iLO SENTIMOS MUCHO!
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CAFE DE ESPECIALIDAD - SPECIALTY COFFEE
Espresso 1,6
Doble espresso 2 USAMOS UNICAMENTE CAFE DE ESPECIALIDAD DE ORIGEN
Americano 2 UNICO CON MAS DE 80 PUNTOS EN CATA.
Cappuccino (taza regular) 2,3
Cortado 1,9 CAMBIAMOS DE ORIGEN Y MICRO TOSTADOR *
Flot white 2.7 MENSUALMENTE /

, \

P16 Latte (taza X0 2.7 TE RECOMENDAMOS PROBARLO SIN AZUCAR, Y
lced latte XL 4,30 iTE SORPRENDERA! ‘
V-60 5 (2 tazas) /

Cold brew M 3,5

2 °*PIDE TUS BEBIDAS CON LECHE DE AVENA (+20C),
Extra shot +50¢ g SOJA O SIN LACTOSA

ZUMOS - 100 NATURALES OTRAS BEBIDAS
Zumo de naranja (grande) 4,2 Chupito de jengibre/limén 3
Zumo verde (pepino, espinaca, limén, manzana) 4,6 Kombucha 4,2

Zumo 3 en 1 (naranja, zanahoria, remolacha) 4,6 Cervezas

Zumo sunrise (pifia y naranja) 4,5 Vino blanco / tinto

Zumo power (manzana, zanahoria, jengibre) 4,6

Limonada Catlove 4,2

Ginger-vibes (limén, jengibre, panela) 4,6

Smoothie de frutos rojos (leche de soja, frutos rojos) 5,2

Smoothie sunset (pifia, leche de coco) 5,2

TES: Té americano 3,6 INFUSIONES: /

Gato blanco 2,6 Te con leche 3,2 Rooibos 2,6

Gato negro 2,6 Matcha latte 3,5 Digestiva 2,6

Gato verde 2,6 Iced chai latte 4,6 Golden latte 3.5
Matcha 3,2 lced matcha 3,6 CACAO:

Chai latte 3,6 Iced matcha latte 4,6 Cacao bio + leche: 3,4

BAKED GOODS: hechos en nuestra Catlove Kitchen :) jPregunta por las opciones veganas disponibles!
Galletas 2 / Cookie de matcha con choco blanco 2,3

Bizcocho limén y amapola 3,4 / naranjay choco negro 3,4 / banana bread 3,4 / zanahoria y nueces 3,4
Brownie 3,5

Protein ball (vegan) 1,2

iSABIAS QUE HACEMOS CATERING Y EVENTOS PARA EMPRESAS Y PARTICULARES?
ESCRIBENOS A EVENTOSeCATLOVECOFFEE.COM

CONSUMOS EN TERRAZA TIENEN UN SUPLEMENTO +0,30 POR PERSONA



NUESTROS BRUNCH

1. ELIGE UN BOWL:
Yogur
Agali

2. ELIGE UNO:

Bagel de la carta, ensalada de la
carta o huevo a baja temperatura
benedict Catlove style con aguacate y
salmén / pechuga de pavo braseada y
aguacate / solo aguacate

3. ELIGE UNA BEBIDA:

Zumo de naranja mini

Mimosa (cava + zumo de naranja)

Agua

Cafia

Limonada Catlove

4. GALLETA O PROTEIN BALL

5. CAFE O TE.

CAFE O TE

Todos los dias
Precio: a partir de 19 por persona

Cafés incluidos: espresso, cortado, cappuccino, americano, té verde, negro,

blanco, rooibos, digestiva.

Extras: Cacao bio, Chai latte, Doble espresso, Flat white, Latte, Golden latte, Matcha y matcha

latte, Té americano + 1 eur
Bebidas ICED +1,5 eur

Suplemento leche de avena +0,20

TODA NUESTRA COMIDA SE PREPARA AL MOMENTO CON MUCHO MIMO Y CON LOS
MEJORES INGREDIENTES. TEN PACIENCIA QUE VALDRA LA PENA :)

NO SE PERMITE DIVIDIR CUENTAS, iLO SENTIMOS MUCHO!



MENU DEL DIA

Lunes a viernes de 12h a 16h (EXCEPTO FESTIVOS)

ENSALADA O BAGEL DEL DIA + ZUMO DE TEMPORADA
+ CAFE-DE ESPECIALIDAD

LUNES 12,8 MARTES 12,8 MIERCOLES 13.8

#MEATLESSMONDAY #VEGANTUESDAY

BAGEL VEGETARIAN: BAGEL VEGAN POWER: BAGEL FISHY: queso
pesto de la casa, tomate, Aguacate, queso crema crema, salmon ahumado,
queso de cabra, tomate vegano, tomate seco, c’ebolla morada, aguacate,
seco, rucula. nueces, agave, rucula. ricula

ENSALADA MAYA: Mezclum,
ENSALADA CHEESY: ENSALADA VEGANA: aguacate, cebolla morada,
mezclum, queso de cabra, mezclum, lentejas, salmon ahumado, edamame,
fruta de temporada, tomate cherry, cebolla huevo a baja temperatura.
arandanos deshidratados, morada, queso feta Alifio sugerido:
nu‘eces‘ ) vegano, aguacate. Yogur con hierbas.
Alifio sugerido: Alifio sugerido: vinagreta
Miel y mostaza o vinagreta picante.

JUEVES 12,8 VIERNES 12,8

BAGEL VEGETARIAN: pesto de la BAGEL TUNA LOVE: mix tuna (tomate,

casa, tomate, c!ueso de cabra, cebolla, pepinillo, bonito, yogur) y
tomate seco, ruCula queso cheddar.

CESAR-LOVE-CESAR: mezclum,
pollo al grill, parmesano,
croutons, tomates cherry,
aguacate.

Alifio sugerido: Cesar Catlove.

ENSALADA CHEESY: mezclum, queso
de cabra, fruta de temporada,
arandanos deshidratados, nueces.
Alifio sugerido:

Miel y mostaza

Cafés incluidos: espresso, cortado, cappuccino, americano, té verde, negro, blanco, rooibos,

digestiva.
Extras: Cacao bio, Chai latte, Doble espresso, Flat white, Latte, Golden latte, Matcha y matcha latte, Té

americano + 1 eur
Bebidas ICED +1,5 eur

Suplemento leche de avena +0,20

PAN SIN GLUTEN + 1 (NO PODEMOS GARANTIZAR QUE NO HAYA CONTAMINACION CRUZADA)
POSTRE: PROTEIN BALL +1,2 / COOKIE +2

iSABIAS QUE HACEMOS CATERING Y EVENTOS PARA EMPRESAS Y PARTICULARES?
ESCRIBENOS A EVENTOSeCATLOVECOFFEE.COM

CONSUMOS EN TERRAZA TIENEN UN SUPLEMENTO +0,30 POR PERSONA



